
 

 
 
 

CIRCULAR  
FIESTA DE NAVIDAD 2009 

     
 El Peñón, Tacoronte a 1 de diciembre de 2009 

 
Este año celebraremos la tradicional Fiesta de Navidad el día 28 de diciembre a las 

21:00 horas, a la que podrán acudir todos los socios y titulares de tarjetas familiares que lo 
soliciten, así como sus invitados. A la fiesta de Navidad  sólo podrán asistir los mayores de 18 
años. 

El plazo de apertura para las reservas de la cena comenzará el 14 de diciembre 
finalizando el 24 de diciembre a las 12:00 horas.  

 
CENA.- A las 10 horas del día 14 diciembre, se hará un Sorteo entre todos los socios 

que estén presentes a esa hora en el restaurante del Club, según las condiciones que se detallan 
en el anexo. 

 
 Una vez finalizado el sorteo las solicitudes serán atendidas por riguroso orden de 

llegada, en la recepción del Club hasta las 12:00 horas del día 24 de diciembre. Hay mesas de 
12 y de 6 comensales. Al hacer la reserva, se hará por la totalidad de los comensales de la 
Mesa, abonando el importe correspondiente en el momento de la reserva, en caso que no 
se completara la mesa estas se irán completando según vayan llegando las reservas. 

 
El solicitante deberá indicar el nombre y apellidos de los socios, así como de los 

invitados a la cena. El precio del menú será el mismo que en el año 2008 75.00 euros para los 
socios  y 100.00 euros para los invitados  y deberá hacerse efectivo en el momento de la 
petición.   

  
 
 

INVITACIONES PARA ACUDIR AL CLUB DESPUÉS DE LA CENA .- 
 

Solamente los socios, y no los titulares de tarjetas familiares, podrán solicitar 
invitaciones, hasta un máximo de dos por socio para invitados mayores de 18 años, que se 
retirarán en la recepción del Club, desde el 14 de diciembre hasta las 12:00 horas del 24 de 
diciembre. Se deberá indicar nombre y apellidos de los invitados, aportando fotocopia del 
D.N.I. de éstos, cuyo original deberá ser presentado a la entrada de la Casa Club el día de la 
fiesta. Todos los socios y titulares de tarjetas familiares mayores de 18 años podrán asistir a la 
fiesta sin necesidad de retirar ninguna invitación, simplemente presentando el Carnet del Club 
acompañado del DNI a la hora de entrar a la fiesta. 
 
 El precio de las invitaciones para asistir solo a la fiesta será de 30.00 euros por invitado. El 
número máximo de invitados no podrá exceder de 200, atendiéndose  las peticiones por riguroso 
orden de solicitud. 
 
Se deberá asistir con traje de rigurosa etiqueta; Caballeros con esmoquin y Sras. con traje 
largo. 
 
La fiesta finalizará a las 5 de la madrugada.  
 
 
Esperando contar con tu presencia, recibe un cordial saludo 

 
LA JUNTA DIRECTIVA 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

 ANEXO DE CONDICIONES DEL SORTEO DE LAS MESAS 
 PARA LA CENA DEL 28 DE DICIEMBRE  

 
 
 A las 10:00 h del día 14 de diciembre se deberá estar presente en el Rte del Club 
para poder tener la opción de participar en el sorteo. De no ser así deberá esperar a la 
finalización del mismo para poder comprar la mesa. 
 
 1.- La mesa se pagará por el total de comensales de la misma (6 ó 12 según el 
tipo de mesa que elija), indicando el nombre y apellidos de todos los comensales. 

2.- Una vez se halla realizado el pago de todas las personas que participan en el 
sorteo se procederá a la entrega de los números de orden en el que Ud. elegirá la mesa 
sobre el plano. Es decir si Ud. saca el nº 3, será entonces la tercera persona en elegir 
mesa. 

3.- Por cada mesa pagada se le entregará un número de orden diferente. 
4.- Se procederá a la elección de las mesas siguiendo el orden de los números 

entregados. 
5.- Una vez pagada la mesa no se efectuará reembolso de ninguna cantidad. Para 

ello deberá enviarse escrito a la junta indicando los motivos por los cuales exige dicha 
devolución. 

 
MENU 

Cocktail de Bienvenida 
****** 

Ensalada de vieira, con timbal de frutos frescos 
Y vinagreta de caviar de erizo 

****** 
Langostinos al whisky, escacho de 
Batata al azafrán de la tierra 

****** 
Sorbete de limón y menta al aroma 

de Marck de champagne 
****** 

Solomillo de Ibérico, verduritas frescas 
y  papitas negras  

****** 
Nuestra tradicional tarta 

María Victoria 
****** 

Vino Blanco Ermita Despiells  
Vino Tinto Pujanza 

Champgne Louis Roederer 


